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1. DESCRIPCION DEL PUESTO

Nombre del puesto

Jefe de Planta, Aseguramiento de la Calidad, Investigacion y Desarrollo

Mision del puesto:

Una persona asumira los tres cargos siguientes dentro del equipo.

Como Jefe de Planta, controla la produccién diaria de la planta, es el responsable del buen
funcionamiento de la planta de procesamiento de alimentos de consumo humano en las 5
lineas de produccidn, la organizacidn de procedimientos y puesta en conformidad de la
planta, la planificacién operativa de la Planta, la gestidn de los procesos de planta.

Como Responsable del Aseguramiento de la Calidad, realiza control y andlisis de calidad y
Asegura la Calidad e Inocuidad desde el inicio de la produccidn, hasta la obtencién de los
productos finales.

Como responsable de Investigacion y Desarrollo de Productos, en una primera etapa
consolida productos previamente identificados a nivel piloto, para escalarlos luego a nivel
industrial; administra y gestiona proyectos de desarrollo de alimentos, realiza propuestas de
innovaciones y/o mejoras de productos y proceso, realiza propuestas de innovaciones y/o
mejoras de productos y proceso, trabaja escalamiento de productos desarrollados del nivel
piloto al nivel industrial.

A quien reporta:

Gerente General

Puesto(s) que

Operarios de planta

Responsable de Procesos, | N°de personas a su cargo: 04

supervisa: Aprovisionamiento y almacenes.
Reemplaza a - Reemplazado por ----
Misién FUNCIONES DEL PUESTO

Jefe de Planta

e Responsable del buen funcionamiento de la planta de procesamiento de alimentos de
consumo humano en las 5 lineas de produccion. Controla la produccion diaria de la planta.

Organizacion de procedimientos de planta y puesta en conformidad

e Elabora, supervisa, valida y modifica procedimientos y formatos usados en planta, Manuales
de Buenas practicas de Manufactura (BPM), Buenas practicas de Almacenamiento (BPAL),
Programa de Higiene y saneamiento (PHS), Plan de rastreabilidad, Plan de gestién de residuos
sélidos, Manual de andlisis de peligros y puntos criticos de control HACCP y documentos
generales.

e Disefiay evalua los KPIS de calidad de la planta para asegurar la conformidad de los productos
Yy Sus respectivos procesos.

e Elabora, controla y revisa todos los procedimientos involucrados con la calidad del producto,
desde la seleccion de proveedores, compra, recepcion, almacenamiento, procesamiento y
distribucion de los productos.

e Evalta que toda la documentacion y registros se aplique conforme.

e Prepara los documentos para la puesta en conformidad de planta (Licencia Municipal, HACCP,
Organico)

e Representa a la empresa en todas las auditorias internas, externas e inspecciones realizadas
a la planta procesadora de alimentos de productos no perecibles programadas por todos los
clientes y organismos sanitarios publicos.

* Responsable directo de los resultados de las inspecciones inopinadas y opinadas.

e Responsable de hacer cumplir el sistema HACCP, capacitando a todos los operarios
permanentes en todos los procedimientos de los pre-requisitos y los sistemas de calidad.

e Responsable de cumplir con todas las exigencias de las auditorias al sistema de calidad
basado en HACCP.

e Participa en la elaboracidn y revision del sistema HACCP
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Planificacién Operativa de Planta

e Genera plan de trabajo de la planta acorde a ordenes de produccién y Plan de Investigacion
y Desarrollo.

e Organiza y programa la produccion en coordinacién con el drea de ventas y produccién.

e Genera plan de actividades de personal

e Genera Reportes de Produccidon intermedios y de cierre.

e Reporta a gerencia el desempefiio laboral de los operarios y la aplicacidn de las capacitaciones

e Genera plan de aprovisionamiento para responsable de aprovisiomiento

e Participa en las inspecciones del almacén de productos.

Gestidn de Procesos industriales

e Organiza, monitorea, inspecciona y asegura conformidad de procesos y practicas de personal
acorde a las distintas normas de produccién vigentes : Manuales de buenas practicas de
Manufactura (BPM), Buenas practicas de Almacenamiento (BPAL), Manual de andlisis de
peligros y puntos criticos de control HACCP, Programa de Higiene y saneamiento (PHS), Plan
de rastreabilidad, Plan de gestién de residuos sélidos y documentos generales; normas
orgdnicas, biocomercio, FDA, Plan COVID.

e Monitorea el llenado y utilizacién de todos los registros y documentos a su cargo.

e Toma decisiones sobre acciones correctivas en coordinacidn con el Gerente General

e Supervisa directamente el desempefio del personal a su cargo.

Responsable
de
Aseguramiento
de la Calidad

Control de Calidad

e Realiza control y analisis de calidad.

e Asegura la Calidad e Inocuidad desde el inicio de la produccién, pasando por cada etapa,
incluyendo los ingresos y obtencion de los productos finales. Asi mismo verificar que los
despachos de los productos se realicen bajos los estdndares establecidos.

e Coordina con las dreas las actividades y procedimientos destinados a asegurar la calidad e
inocuidad del producto de acuerdo con las metas y politicas de calidad de la empresa.

e Coordina con el personal a su cargo los trabajos de laboratorio y controles de proceso a
realizarse durante la jornada de produccidn.

e Verifica el cumplimiento de los pardmetros de proceso de acuerdo con el Plan HACCP e
implementa un control de calidad riguroso para mantener la inocuidad y calidad de los
productos.

e Emite conformidad de aprobacién de todos los productos recepcionados evaluados fisica y
organolépticamente.

Responsable
de
Investigacion y
Desarrollo

Gestion de Investigacion y Desarrollo

e Acuerda con gerencia un Plan de Investigacion y Desarrollo de alimentos.

e Administra y gestiona proyectos (mediante listado y priorizacidn de proyectos).

e Plantea Presupuesto, responsable y plazos por Proyecto.

e Realiza la conduccidn y evaluacién de pruebas industriales y la generacién del informe para
establecimiento de pardmetros y confirmacién de diagrama de proceso.

e Realiza evaluaciones sensoriales como parte del desarrollo del producto y seguimiento de
vida util de los mismos.

e Realiza propuestas de innovaciones y/o mejoras de productos y proceso.

e Trabaja escalamiento de productos desarrollados de nivel piloto a nivel industrial.

e Elabora y actualiza las fichas técnicas, MSDS.
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Il. PERFIL DEL PUESTO

Nivel de educacion:

Titulado(a) en Ingenieria agroindustrial, alimentaria, quimico, bidlogo, o carreras afines. (colegiado
y habilitado) o técnico titulado en agroindustrias, industrial o carreras a fines

Nivel de formacion:
(conocimientos)

Cursos o especialidad en gestion de Calidad e Inocuidad de Alimentos

Cursos o especialidad en evaluacion de seguridad alimentaria en emergencia.
Cursos o especialidad en legislacion nacional e internacional aplicada a inocuidad de
alimentos.

Cursos o especialidad en Buenas Practicas de Almacenamiento

Conocimiento de normas de BPM/HACCP y sistemas de gestion.

Programa de Higiene y Saneamiento,

Plan de Rastreabilidad.

Plan de Gestion de Residuos Sélidos.

Conocimiento de métodos de analisis en industrias de alimentos (fisicoquimicos,
microbiolégicos y sensoriales).

Calculo de Informacién Nutricional e interpretacidn de regulaciones de alimentos

Experiencia laboral:

Experiencia en cargos similares al puesto, como minimo de un (1) afio.

Habilidades

Compromiso Organizacional

Liderazgo y orientacion a resultados.

Trabajo en Equipo y Cooperacion.

Trabajo bajo presion

Manejo de puntos criticos de control

Resolucion de conflictos, problemas y toma de decisiones.
Comunicacién asertiva.

Orientacion a la calidad.

Planificacion y organizacion

Conocimiento y gusto por la Gastronomia

Experiencia deseable para gestionar proyectos de investigacion y desarrollo de nuevos
productos calidad y/o produccion.

1l. CONDICIONES ESPECIFICAS DEL PUESTO

Disponibilidad para viajar

Cuando la Horario de Lunes a viernes 8:00am a
si Frecuencia: empresa lo trabaio 1:00pm y 2:00pm a 5:30pm
requiera. ) Sabados de 8:00 am a 1:30 pm

IV. SEGURIDAD Y SALUD EN EL PUESTO DE TRABAJO

Riesgo en el puesto de trabajo

Elementos de control para los riesgos

Ergondmico y psicosocial por jornadas de trabajo prolongadas

Promover el autocuidado y las pausas activas

V. CONDICIONES COMPLEMENTARIAS DEL PUESTO

IDIOMA A: Avanzado

Nivel de dominio LEER HABLAR ESCRIBIR I: Intermedio
B: Basico

Inglés NA NA NA NA: No aplica

Nivel de dominio

Microsoft Word

Microsoft Excel | Microsoft PowerPoint Microsoft Projet

Avanzado

Ms Office: Word,

Intermedio

Excel, Power
Point, Projet

Basico

NA

OBSERVACION: Disponibilidad para trabajar a diario a unos 35 km del Cusco.
Interesados comunicar a info@andinoindustrias.com con CV, teléfono y asunto “Puesto de Planta”

Aprobacidn del perfil de puesto
Gerente General
Fecha: 4/03/2022
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